LA BOITTEGA

D¢ Finesear

RAW BAR

USTRICE A MORSKE PLODY
Ostriche e frutti di mare

Ustfice z trhu Kus 165
Krystale Nr.3 z Francie, Irish Supreme Nr.3 z Irska
Ostriche di mercato Al pezzo

Krystale Nr.3 dalla Francia, Irish Supreme Nr.3 dall'lrlanda

Musle sv. Jakuba Kus 135
Capesante Al pezzo
Argentinské krevety Kus 85
Gambero Argentini Al pezzo
Velké argentinské krevety Kus 135
Gamberone Argentina Intero Al pezzo
Cervené krevety Kus 145
Gambero Rosso Al pezzo
Langustynky Kus 365
Scampi Al pezzo
Carpaccio z moiského vlka Navahu 100g 465
Carpaccio di branzino Al peso 100 g
Carpaccio z lososa Navahu100g 325
Carpaccio di salmone Al peso 100 g
Carpaccio z turidka Navadhu100g 355
Carpaccio di tonno Al peso 100 g

Vsechny ryby Ize marinovat v olivovém oleji, soli, pepfi a limetkové kire
i pripravit jako ceviche s chilli, cesnekem, zazvorem, $alotkou, octem,
citronem, olivovym olejem a soli. Musle sv. Jakuba a krevety z raw baru lze
pfipravit smazené ¢i na grilu.

SPECIALITY ZE SYROVEHO MASA
Specialita di carne cruda

Tatarak z hovézi svi¢kové, Zloutkova emulze, 495
majonéza z ¢erného esneku, lanyZ, chipsy z polenty

Tartare di filetto di manzo, emulsione di tuorlo d'uovo,

maionese all'aglio nero, tartufo, chips di polenta

Carpaccio z hovézi svickové marinované v sojové omadce s Cervenymi 495
krevetami, mandlovo-estragonova majonéza, kfupavé panko

Carpaccio di filetto di manzo marinato in salsa di soia con gamberi rossi,
maionese alle mandorle e dragoncello, panko fritto

Ceviche z mofského vlka, ke$u krém a salat frisée 465
Ceviche di branzino, crema di anacardi e cicoria

Jidelni listek s vyznacenymi alergeny je vdm k dispozici na vyZadani u obsluhy.
Pro skupiny 8 a vice host( bude k findInimu Gctu pfipocteno 12,5 % service charge.
Uvedené ceny jsou vcetné DPH.



